Orecchiette
met chorizo
en snybiet




Orecchiette met
chorizo en snybiet

Ingrediénten

- 50gr chorizo

- 1x bos snijbiet

- 300gr orecchiette
- 40gr pecorino

Bereiding
1. Snijd de chorizo in plakken en bak deze uit in een

pan.

2. Voeg de gesneden snijbiet toe en stoof deze gaar.

3. Kook de pasta gaar volgens de bereidingstijd op
de verpakking en voeg deze toe aan de chorizo en

snijbiet.

4. Serveer de pasta in een diep bord en rasp de verse

pecorino eroverheen.

Bon appétit!

Met culinaire groet,
Martijn Verschueren - Chef
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