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Ingrediénten Bereiding

- 1x verse Eyserhalte pizza 1. Bak de pizza in een voorverwarmde oven volgens
(wisselende toppings) de verpakking knapperig. Mocht je een pizzasteen

- Pijnboompitten hebben dan maakt het de bodem van de pizza nog

- 4 plakken parmaham krokanter.

- Rucola

- Parmezaanse kaas 2. Rooster de pijnboompitten lichtbruin in een pan.

- Extra vierge olijfolie
3. Als de pizza gereed is beleg je hem met de plakken

parmaham en rucola.

4. Rasp de parmezaanse eroverheen. En maak het af
met de geroosterde pijnboompitten en een scheutje

olijfolie.

Bon appétit!

Met culinaire groet,
Martijn Verschueren - Chef
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