Pomme de
terre Tsarina




Pomme de terre

Tsarina

Ingrediénten

- 4x roseval aardappel
- 100gr creme fraiche

- 2 eetl French dressing

- Kaviaar naar eigen smaak

Bereiding

1. Kook de aardappels in de schil gaar. Snijd de
aardappel in de lengte door.

2. Hol de aardappel uit en voeg deze vulling in een
kommetje. Meng de aardappelvulling met de creme
fraiche en de French dressing en plet met een vork
tot een gladde massa.

3. Vul de uitgeholde aardappel met deze vulling.
Leg een halve eetlepel creme fraiche op de vulling
en maak het af met kaviaar naar eigen smaak.
Bon appétit!

Met culinaire groet,
Martijn Verschueren - Chef
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