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Ravioli’s met
gemengde

paddenstoelen

Ingrediénten

- 1 bakje ravioli
(smaak naar keuze)

- 1 bakje gemengde
paddenstoelen

- Amandelen, pijnboompitten,
hazelnoten, pistache

- Herfsttruffel naar smaak

- Eetbare bloemen en
cressen

- Zout en peper

- Roomboter

Bereiding
1. Hak de amandelen, hazelnoten en pistache grof.

2. Laat de boter smelten en laat deze licht aanbranden
waardoor er schuim ontstaat. Zet het vuur uit. Schep
het schuim er vanaf. Voeg de noten toe aan de boter.

3. Kook de ravioli’s in 4 minuten gaar.

4. Bak de paddenstoelen aan in boter en breng op smaak
met peper en zout.

Opmaak

Dresseer zoals op de foto, schaaf er naar smaak
herfsttruffel overheen en maak eventueel af met wat
eetbare bloemen en cressen.

Bon appétit!

Met culinaire groet,
Martijn Verschueren - Chef
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