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Salade met gerookte
zalmforel, spiegelei en

zwarte walnoot

Ingrediénten

- 2 pakjes zalmforel

- 4 zakjes Eyserhalte
slamelange

- Eyserhalte Appel balsamico

- 4 st Smoked Eggs

- 2 bakjes rucola cress

- Eyserhalte zwarte walnoten

- Olijfolie, roomboter

Bereiding

1. Doe de slamelange in een kom, besprenkel flink met de
appel balsamico en olijfolie.

2. Bak in een pan 4 spiegeleieren met wat roomboter.

3. Verdeel de aangemaakte sla over vier borden.

4. Leg daar bovenop de zalmforel en het spiegelei.

5. Snijd de zwarte walnoten in plakjes en verdeel over de
borden. Garneer af met rucola cress.

Bon appétit!
Met culinaire groet,

Maciek Starzak - Chef

EYSERHALTE T: 043 451 2290

info@eyserhalte.nl

EYS - WITTEWM

www.eyserhalte.nl






